
YUKIHIRA	CASSEROLE	
	
	

	
Instructions	et	mode	d’emploi	
	

- Utilisation	de	l’appareil	pour	la	première	fois	:	
Laver	le	pot	avec	du	détergent	à	vaisselle	doux,	en	utilisant	du	matériel	non	abrasif	

	
- Ne	jamais	chauffer	ou	préchauffer	la	casserole	vide.	Au	cas	où	la	poêle	a	été	chauffée	vide,	

ne	pas	refroidir	rapidement,	mais	laissez-la	reposer	et	refroidir	naturellement	
	

- Ne	pas	utiliser	au	four	ni	au	four	à	micro-ondes	
	

- Ce	produit	ne	passe	pas	au	lave-vaisselle	
	

- Ce	produit	n’est	pas	destiné	à	être	utilisé	pour	de	la	friture	car	il	peut	conduire	à	des	
dommages	et	la	décoloration	du	produit	

	
	
	
	
Nettoyage	et	entretien	
	

- Après	chaque	utilisation,	lavez	la	casserole	en	utilisant	un	matériel	non	abrasif	puis	en	les	
essuyant,	sécher	le	produit	complètement	

	
- Si	des	taches	de	cuisson	apparaissent	:	faire	tremper	la	casserole	dans	l’eau	chaude	jusqu’à	

ce	que	les	taches	puissent	être	facilement	essuyées.	Pour	éviter	d’endommager	ou	de	rayer	
le	produit,	ne	jamais	utiliser	des	objets	pointus	tels	que	des	couteaux	ou	de	la	laine	de	fer	

	
- Avec	une	bonne	utilisation	et	un	bon	entretien,	les	produits	en	acier	inoxydable	peuvent	

rester	sans	rouille	
	

- Retirez	toutes	les	particules	y	compris	le	sel	et	l’huile	après	chaque	utilisation	
	

- Evitez	d’attacher	la	casserole	dans	un	environnement	à	haute	humidité	
	

- Ne	pas	utiliser	l’eau	de	Javel	ni	de	produits	en	contenant	pour	nettoyer	la	casserole	
	

- Avec	l’usage,	les	taches	brunes	chromatiques	ou	d’autres	peuvent	se	développer	sur	la	
surface	extérieure	dues	à	l’oxydation,	mais	ceci	n’est	pas	nocif	

	
- Ne	pas	utiliser	la	poêle	pour	conserver	les	aliments	et	les	ingrédients	pendant	une	période	

prolongée	car	cela	peut	conduire	à	des	taches	et	décolorer	le	produit	
	

- Si	la	poignée	se	détache,	serrez	la	vis	avant	utilisation	


